


go drink!

AMARETTO COLADA

. . . . €
Rhum bianco, Liquore alla Mandorla tostata, Centrifugato di 8
Ananas, Crema di Cocco e Menta
AMERICANO POLA by Gianfranco Pola
€
Chartreuse verde, Campari, Elixir vegetal de la Grand Chartreuse, 8
Tonica Mediterranea
NON IL SOLITO PALOMA
Tequila bianca, Campari, Succo di Limone, Ginger beer 9
MELLONE FUME
Mezcal, Centrifugato di Anguria, Sciroppo di miele, Soluzione 8
salina, Soda
LA BARBERA VIOLA
Barbis "Dogliotti 18707, Gin, Succo di Limone, Sciroppo di / €
miele, Tonica Aromatica al Pompelmo Rosa
ESTA +
. L €
T+, The verde freddo , Sciroppo alla Pesca, Succo di Limone, Soda 8
. B €
COCKTAIL CLASSICI a partire da
€
GIN TONIC apartireda6
. 6 €
COCKTAIL ANALCOLICO a partire da

VINI AL CALICE chiedi al nostro staff



aperitivi

TAGLIERE DI PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 136
30 MESI DI VITTORIO SIMONINI

12°
TAGLIERE DI SALUMI MISTI
SELEZIONE DI FORMAGGI 15 €
8€
CIALDE ALLA NOCCIOLA E LARDO ALLE ERBE

€

*PANE, BURRO AL LIMONE E ACCIUGHE 3
€

TEMPURA DI SALVIA E ZUCCHINE b5

E SALSA DI CARPIONE

*TACO, CRUDO DI RICCIOLA, VERDURE IN 9€
AGRODOLCE E MAIONESE AL PREZZEMOLO

4,5°
*BRUSCHETTA AL VITELLO TONNATO )

€
*BRUSCHETTA GAMBERO VIOLA DI SANTA 8
MARGHERITA, FOGLIA DI FICO, POMODORO CONFIT

€
*BRUSCHETTA AL ROCCAVERANO, TUORLO E 6
TARTUFO NERO

*PANE E NUTELLA 35°



Vintriga € un luogo dove la curiosita € sempre accesa, intrigante.
Un luogo accogliente, dinamico e informale,
iN cui mangiare e bere bene, ma anche divertirsi.
Un luogo in cui sentirsi a proprio agio.

Vintriga € una cucina che parte dal territorio,
ma non si ferma alla tradizione.
Una cucina stagionale e dinamica,
IN cui trovare un piatto inaspettato
e un abbinamento non scontato.

Vintriga € una cantina che propone vini locali e vini di altri territori.
Una cantina generosa e diricerca,
iN cui scoprire etichette scelte non solo per il nome,
ma per cido che sanno raccontare nel bicchiere.

E poi ci sono i cocktail. Dall'aperitivo al dopo cena.

Vintriga € un’esperienza di convivialita.
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